Frischer Wind

taglich
ab 12: 00 Uhr

im Damgartener Anglerheim

Ribnitz-Damgarten. Seitdem Ronny
Ropcke das ehemalige Angler-
heim in Damgarten libernommen
hat, hat sich einiges getan. Seit
Madrz vergangenen Jahres ist der
41-Jahnge Inhaber der Gaststatte,
die erteilweise mit neuem Mobiliar
und einer Terrasse ausgestattet
hat. 80 Sitzplatze stehen seitdem
zur Verfligung. , Ich wollte Bewahr-
tes fortfiihren, aber auch Neues um-
setzen”, sagt der gelernte Koch.
Sein Berufsweg sei schon frith
vorgezeichnet gewesen. ,Mein
Kinderwagen stand neben dem
Kochtopf. Meine Mutter war Res-
taurantfachfrau, mein Vater arbei-
tete als Koch.” Nach der Kochlehre
in Ahrenshoop fuhr er bei der Mari-
nie acht Jahre als Koch zur See, spa-
ter war er als Proviantmeister ver-
antwortlich fiir ein ganzes Ge-
schwader. ;
Bei der Suche nach einer Arbeit
im zivilen Bereich iibernahm er fir
zehn Jahre die Tétigkeit eines gas-
tronomischen Leiters im mittleren
Management bei Karls Erdbeerhof
Révershagen, war hier verantwort-
lich fir etwa 200 Angestellte,
«Dem dortigen Inhaber Robert
Dahl bin ich sehr dankbar fir diese
berufliche Chance mit vielen Erfah-
rungen, die mir heute Handwerks-
zeuy sind.* Doch Ronny Ropcke

Mein Kinderwagen
stand neben
dem Kochtopf.

Ronny Répcke,
Inhaber ,,Ronnys Gaststatte
Anglerheim"” in Damgarten

wollte etwas Neues machen. Und
diese Méglichkeit bot sich fiir ihn
mit der Ausschreibung zur Uber-
nahme des ehemaligen Anglerhei-
mes. Sein Konzept tiberzeugte, so
bekam er den Zuschlag und wurde
unter zehn Bewerbern ausge-
wahlt.

Alle Rezepte entwickelt der ge-
lernte Koch und staatlich gepriifte
Betriebswirt fir Hotel- und Gast-
stattengewerbe zusammen mit sei-
nem Team. Alle Gerichte sind von
ihm abgesegnet von den Zutaten
bis zu Optik. ,Und Frische ist bei
mir oberstes Gebot*, betont der In-
haber. Serviert werden in ,Ronnys
Gaststatte Anglerheim” die Klassi-
ker, wie Fisch und Fleisch, aber
auch Burger.

Ronnys Burgerist einfach nurle-
cker”, schnwarmt Renate Baumgart.
,Und alles aus frischen Zutaten zu-
bereitet: das Gemtise, die Brotchen
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war me Kiche
12: 00- 20: O0OUhr
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aus Ribnitz, das Rinderhack, die So-
Be, die Pommes Frites. Wo findet
man eine solche Kiche heute
noch.”

Uber solchen Zuspruch freut
sich Ronny Répcke. ,Ich méchte
meine Géste glicklich und zufrie-
den machen. Sie sollen nach dem
Essen mit einem guten Gefiihl ge-
hen, sich gern daran erinnern und
mit Freunden wieder kommen"”, er-
klért der gebiirtige Barther, der in
Wustrow aufwuchs. ,Zu meinen
Gasten mochte ich engen Kontakt
haben, also bin ich immer mitten-
drin sowohl in der Gaststatte als
auch in der Kiiche, bediene auch
mit, kann sogar vier Teller fehler-
frei tragen.”

—

ﬁ @ 03821-70 76 402

Ein kollegiales Verhaltnis zu sei-
nen zehn Angestellten ist dem
41-Jdhrigem ebenfalls wichtig.
,Wir haben ein sehr offenes Be-
triebsklima, viel Verstindnis von
unserem Chef", lobt Kellnerin Stei-
fi Schmidt. ,Aber der Laden muss
laufen. Die Gaste miissen sich wohl
fihlen.” Pldne fir die Zukunft hat
Ronny Répcke auch: ,Ich mochte
gern den Standort am Damgarte-
ner Hafen mehr beleben, fur Gaste
attraktiver machen, zum Beispiel
durch einen Imbissstand mit dem
Verkauf von Raucherfisch und Ge-
tranken. Rustikale Sitzgelegenhei-
ten sollen Gaste diese Hafenidylle
geniefen lassen. Das Konzept da-
zu muss ich noch einreichen.”
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SOI j anka 10, B (E 250), G (E 300/ E3 01)

mt saurer Sahnew, Brot:ww.und Zitrone

7€

Hausgemacht es Wir zfl ei SChu s 6 7 7 o ae 00, e s v

vom Landhuhn mt Brotw o Zitronenecke und Dresdner

@UNZEUG

Klein 7€ G o3 10€
G olRer Teller mt gem schten sai sonal en
Bl at t sal at en,

Tomat en, Gurken, Paprika, roten Zw ebel n,
serviert mt Knobl auchbr ot

dazu: Ronnys Hausdressings . . voder Essig-Q 1w o220,

12€

LPlus Xtra“

Schni t zel strei fenws 10€
Ri nder hackst eak von Ronnys Burger 8¢€

O enkartoffel mt Sour Creng 6€



F(E=2)] SCHER
SPGEL

2509 frischer Stangensparge

mt Friuhkartoffeln und Sauce Hol | andai sen

14, 50€

P — T—

500g frischer Stangenspargel
mt Fruhkartoffeln und Sauce Hol | andai senn
24, 50€

LPlus Xtra“

Schni tzel vom Schwei nws 10€

Schol l e gratenfrei 12, 50€



Schnitzel ,au four“ia s

Schwei neschnitzel mt Wirzfleisch
Uber backena 4, s 7, 7a 9, A (E 150c), G (E 224), P
& gem schtem Sal ats, 7, 7a ™ 22€

, Hanmbur ger® Schnitzel i s

mt Buttererbsens und Spiegelei 3 19€

Unsere Satti gungsbeil agen zur Wahl:

Brat kart of f el n7 r ), Pomres
frites, frisch gestanpftes Kartoffel plreern,
O enkartoffel mt Hausgemachter Sour Crenes -

7a

(R)EI CHLI CH FI SCHI G
WV |
\/G:hol | e Fi nkenwerder Artuanress %,’

mt Bratkartoffelns rcea0& gem schtem Sal ats 7, 7a ™

22€

2 gebratene Heringe

sauer eingelegtwwomt Bratkartoffelns rese  17€

3 Matjesfilet ,Hausfrauenart®

mt Bratkartoffeln. e und Renpul adensaucen 17€



NN g ernet ™

Gast statt®

(=) CHTI G LECKER

Dl

CUT I YWUF St oo ~—— BESTE,

mt Pommes frites und hausgemachter fruchtiger Currysauce iosut
12€

Fbnnys Safti ge Ri ppchen... ’
vol | es Pfund ()(T\ (Ex \ \ \

mt Pommes frites und hausgenmachter Sauceson

24¢€

™aonnYs  CGeil er Schei R!

G ofRRe Portion Pommes mt Wirzfl ei sch und Cheddar Uber backen.
Auf Winsch, gerne scharf gemacht mt Jal apenos! i 4 6 7 7a s a(e1s0), 6

Bestsel |l er |




NN g ernet ™

st statt®

RONNYS BURGE(R)

Ronnys BURGER 5x100%

100% j anmi i i

100% cheesi i i

100% sat t

100% Ri ndf | ei sch

100% safti ge Buns in Handwer ksqual it at

T —

Ronnys Bur ger

1 Paddie mt 1509

mt Salat, Zw ebel, Tomate, Cheddar Kaseacwa und Burgersauces 7 7 w
dazu Ponmmes Frites

20€
.mach Dich nit 5€ plus EXTRA DERBE SATT! ’
doppelt Fl eisch, doppelt Kase, doppelt |ecker...

,Plus Xtra“
gebr at ener Speck rue 1€
Jal apenos 1€

extra Kase 1€

Wr bereiten das Burgerfleisch nmedi um zu.
Wenn es durch gebraten sein soll, sagt es einfach!!



et el _
Ang! far die

L UTTEN @gDACKER

” Jager SChni t Zel “ la, 3, 10, B (E 250), G (E 300/E 301)
pani erte Jagdwurstschei be mt Nudel nia= und Tonmat ensauce

9€

Kl el nes Schnitzel s

vom Schwei neridcken mt Buttererbsen? f ur daS KI nd
und Pommes frites I M |\/ANNE ’

9¢ ) _ )
,Jagerschnitzel “ «:w

Nudel n mt Tonat ensauce: B (£ 250, G (E 300/ 301

2 panierte
Jagdwur st schei ben m t

7€ ei ner ordentlichen Portion
Nudel n.= und Tomat ensauce

12€

und geri ebenem Kase?

Porti on Pommes

5€

H NTERHE(RR)
Ronnys Dessert - Becher

Strawberry Cheesecakeirns ez ULAUBSCEFUHL

6€
Mousse au chocol at ewms e by RO\"\'Y

6€ Caf é con | echenan imQdas | -
3. 50€ -

Caf € Espafiol M I chkaffee span.
Art mt einem Schuld Brandywawe

Kugel Eis = Vanille, Schoko, o€

Er dbeer 2€
Portion Sahne 7 = 1€ Vet erano Brandy r 4cl 4.50€




Latte Macchi at on7a 4€

Latte Schoko oder Caranel #
4.50€

Cappucci no~ = 3. 50€

Café Cremn Tasse 3€
Pott 4€

Espresso 2. 50€
Doppel ter Espresso 3.50€

Café au lait M chkaffeewun

4€
Ronnys Wachmacher

Cafe Crema + Doppelten
Espresso 4. 50€

Irish Coffee (mt Wisky &
Sahne) 7 .ar 6€

Kaf f ee Hol | andi sch (mt
Eierlikor & Sahne) 7 nr 6€

SCHNAPS dazu:

Nor dhauser Korn - 4cl 2.50€
Vodka G een Mark - 4cl 4.50€
Lehnment Aquavit - 4cl 4.50€
Lehnment Doppel kimmel - 4cl 4€

Jose Cuervo Tequila » 4cl 5€
Berliner Luft 18%-~ 4cl 3€

Janeson 4cl 6€
Janmeson Stout Edition 4cl 7.50€
Bul | eit Bour bon 4cl 7.50€

Hei Re Schokol aden= 4, €

Hei Be MIlch mt Honigwn
3.50€

Fri sche Hei Re Zitrone
3.50€

Frischer Zitrone |Ingwer
Tee 4.50€

Fri scher M nze Tee 3.50€
Tee versch. Sorten 3€

G og Hei 3 Wasser mt
Uber see- Rum und Zucker e#n
4. 50€

Karl s Erdbeer-d tuhwei n
0,21 4« 0,4l 6%

Ki nder punsch 0, 41 4€

M NTU M nzli kér » 50% 4cl 5.50€
Berent zen W dki rsche r 4cl 4€

Fernet Branca r 4cl 5€
Radeberger Bitter - 4cl 4€
Ramazzotti - 4cl 4.50€
Bai |l eys auf Eis 4cl 5. 50€
Don Papa 4cl 9. 50€
Botucal 12 Jahre 4cl 9. 50€

Havana C ub 7 Jahre 4cl 8€



FRI SCH VOM
FASS:

St aropranen Prem um Lager
per f ekt ausbal anci ertes
t schechi sches Bier

0, 301 3,50€
0,501 5, 50€

Rost ocker Pils auch als
Al ster oder D esel ¢

0, 25l 3€
0, 501 5, 50€

Rost ocker Zw ckel ¢
naturtrub spritzig suffig

0, 25l 3€
0, 501 5, 50€

Rost ocker Dunkel wr

0, 25l 3€
0, 501 5, 50€

AUS' ER BUDDEL:

Al | gauer Edel wei ssbi er
natUrlich frisches Wi zen vr
0,50l 5,50«

Al | gauer Edel wei sshi er
al kohol frei es Wi zen .+

0,501 5,50€

Car |l sberg 0, 0%: al kohol frei
0, 33l 4, 50€

M&O.» m | d gehopft,

Craf t beer 0,33l 4€

Schof ferhofer Grapefruit w4
0, 33l 4€

(E 120), G (E 300), P

Qui ness 1r extra stout
0, 33l 4. 50€

Hope House by Cuiness .
Lager Craftbeer
0, 33l 4, 50€

Radeber ger Pil sner
al kohol frei
0, 33l 4,50€



st statt®
Wi sswei n
Wei ngut Kndll & Vogel - Pfalz
Gewlr zt ram ner Kabinett |iebliche:

Apri kose, Rose und dezentes
Muskat ar oma am Gaunen, har noni sche
Wir ze und schdne Rest sllRe

0,2 6.50€/0,5 14.50€/ 0,751 21.50€

Wi ngut Ernst Bretz - Rhei nhessen

Ker ner hal bt rocken -

unkonpliziert & |eicht, f ei nes
Bukett von Muskat und Birnen,

zur uckhal t ende SiRe, geringe Saure,
sehr gefallig

0,2l 6€/0,51 13€/0, 751 19.50€

Bezi r kskel | er ei
- Baden

Mar kgr af | er CGut ede

Mar kgr af | er | and

QA trocken e

leicht & elegant mt der typisch
nussi g-fruchti gen Aromati k

0,21 6€/0,5] 13€/0, 751 19.50€

Mar kgr af | er Graubur gunder
QA trocken e

schdn schrel zig mt Aronen von
Apfeln & Pfirsichen

0,2 6€/0,5l 13€/0,75 19.50€

NN \erhe‘ ™

~ LECKE(R) VEI N

Rot wei n
Wei ngut Ernst Bretz - Rhei nhessen
Dor nf el der  hal btrocken -

kraftig & dunkel, Sauerkirsche in

der Nase, Bronmbeere und Vanille am
Gaunen, santig

0,2l 6€/0,5 13€/ 0,75 19.50«

Wei ngut Kndll & Vogel - Pfalz

Rot e Trauben Rotwei n Cuvée trockene:

ein herrlich fruchtig, leichtes
Mul tital ent aus Spat burgunder,
Dor nf el der und Portugi eser

0,2l 6€/ 0,51 13€/ 0,751 19.50€
e,
Bodegas Fontana, Ucl és, Spanien

,Mesta“ Tinto trockener Rotwein =

rote reife Frichte,
frisch, frech, jung,
| anger Nachhal |

0,2l 6€/0,51 13€/0,75

| ei cht wirzig,
geschmackvol |

18. 50€

., Mesta“® Rosado trockener Rosewei ne

jung, erfrischend, absol ut

vol | mundi g, verl ockende Aronen von
roten Hi nbeeren und Erdbeeren,
saftig und geschnackvol

0,2l 6€/0,51 13€/0,75 18.50€




Ki rschsaft, Bananensaft,
Orangensaft, Apfelsaft ccsom

Maracuj asaft, Tomate
(all es auch als Scho

0,201 2.50€

nsaft o
rle)

0, 40l

Loona Bitter Lenon sz, v,
Toni C, G nger Al e a (e 1504

0, 25l 3. 50€

Loona M ner al wasser
still oder feinperl

0, 25| 2.50€

Kol a & Co.

Kol a
Kol a ohne Zucker

M schmasch
Kola mt Orangenlino

Schorl en

Bi o Apfel schorle
Bi o Traubenschorl e

Bi o Rhabar berschorl e

g
0, 75l

0, 33l
0, 33l

0, 33l

0, 33l
0, 33l
0, 33l

4.50€

6. 50€

4, 50€
4, 50€

4, 50€

5€
5€
o€

ALKCHOLF(R)EI

O Saft frisch gepresst

0, 35I 6€ .

-__

Li nonaden
Orange 0, 33l
Zitrone 0, 33l
Mel one 0, 33l
Apf el -

Ki r sch- Hol under 0, 33l

4, 50€
4, 50€
4,50€

4,50€



st statt®

COCKTAI LS:
Aperol Spritz
8. 50€

Aperol, Prosecco, Ei s, O ange
mt Sprudel wasser aufgefillt

Cuba Libre
8. 50€

Havanna Cl ub (3-jahrig),
Linettensaft, Ei s, Rohrzucker
mt Cola aufgefdllt

Mojito

8.50€

Havanna Cl ub (3-jahrig),

Li nrettensaft, Rohrzucker,

M nzbl &tter, Crushed lce mt
Soda aufgefillt

Cai pi ri nha

8. 50«

Cachaca, Rohrzucker, Linette,
Li nettensaft, Cr ushed
| ce

Long Island |Ice Tea
10. 50€

G n, Wdka, Bacardi, Tequila
Coi ntreau, Linetten-& O Saft
mt Cola aufgefillt

Canpari O
7.50€

Canmpari, Orangensaft, Ei s

STARCKER TYP
8. 50€

G n, Wernut, Cointreau,
Soda, G nger Ale, Rosmarin,
Hi nbeeren

NN \erhe‘ ™

P@OSTERCHEN

(5

GORDON' S Pink & Tonic
7.50€
G n, Tonic , H nmbeeren, Ei s

TANQUERAY Sevilla G n & Tonic
8. 50€

Gn, Tonic, Orange, Ei s

TANQUERAY London Dry & Tonic
8. 50«
G n, Tonic, Linmetten, Ei s

BELSAZAR Rosé & Tonic
7.50€
Wermut, Tonic, Gapefruit,Eis

T —

ALKOHOLFREI E  COCKTAI LS:
| panerma al kohol frei
7€

Li nettensaft, Maracujasaft,
Rohr zucker, Crushed Ice,
Linette mt G nger Ale

auf gef al It

0,0% A N-Toni ¢

7.50€

Gordon’s G n 0, 0%
Tonic, Eis, Linetten

0,0% GORDON' S Pink & Tonic
7.50€

Gordon’s G n 0,0% Tonic
H nbeeren, Eis



Unsere Allergen - &

Zusat zst of f dekl arati on

Al |l ergene
1.glutenhaltiges Getreide

a) Wi zen

b) Roggen

c) CGerste

d) Hafer

e) Di nkel

f) Kamut

g) Hybri dst amme der
gel i steten Sorten

2. Krebstiere

3. Eier & Eierzeugnisse

4. Fisch & Fischerzeugni sse

5. Erdnuss & Erzeugni sse daraus

6. Soja & Erzeugni sse
7. Mlch & MI cherzeugni sse

a) Lactose

8. Schal enfrichte
a) Mandel
b) Hasel nuss
c) \Wal nuss
d) Cashewnuss
e) Pacannuss
f) Paranuss
g) Pistazie
h) Macadamni anuss

i) Queenl andsnuss

wi chtig...03821- 70 76 402

9. Sellerie & -erzeugni sse

10. Senf & -erzeugnisse

11. Sesam & Sesansaat

12. Schwefeldioxid & Sulfite

13. Lupi ne

14. Weichtiere
33. Fettgl asur
Zusat zstoffe:

A= Far bst of f

E 150c= Ammoni ak-
Zucker coul eur

E 160a= Carotine

B= Konservi erungsst of f

E 250= Natriumitrit

C= Nitritpokel sal z
D= Nitrat

F= Nitritpokelsalz +
Nitrat

Trotz groBter Sorgfaltspflicht
i n unserem Unt er nehnmen kénnen

G= Antioxidationsnittel

E 220=
Schwef el di oxi d

E 224=
Kal i ummret abi sul fit

E 300=
Ascor bi nsaure

E 301=
Nat r i umascor bat

E 316=
Nat ri um soascor bat

E 385=
Cal ci umdi natri umret hyl e
ndi am nt at r aacet at

H= Geschmacksver st ar ker
| = geschwefelt

J= geschwar zt

K= gewachst

L= Phosphat

M= SiRungsmittel

N= Zucker +
SuRungsmnitt el

O= Phenyl al ani nquel | e
P="Al kohol

Q= Koffein

Spuren von allergenen Stoffen in

all en unserer Speisen enthalten

sein.



